PRZEPIS NA POTRAWE ,, BOROWIKI W KOSZULKACH KAPUSCIANYCH”
Skfadniki:

1 gtowka kapusty

6 woreczkow ryzu

20 dkg borowikéw suszonych

3 cebule

10 dkg smalcu

3 jajka

przyprawy: sol, pieprz ziolowy, majeranek, vegeta
Sos:

10 dkg borowikdw suszonych

1 stodka Smietana

1 kostka masta

1 cebula

Przyprawy: sol, pieprz

Wykonanie:

Z kapusty wyciac giab, sparzy¢ liscie, ryz ugotowac w osolonej wodzie. Zostawi¢
do wystygnigcia. Grzybki dziert wczesniej namoczone ugotowaé do miekkosci,
pokroi¢ drobno i wystudzi¢. Cebule pokrojong w drobng kostke zeszkli¢ na
smalcu. Ze wszystkich skfadnikow wyrabiamy mase, dodajac cate jajka i
przyprawy. Z masy formujemy kulki i zawijamy w liscie. Uktadamy grzybowe
gotfabki w garnku, mozna podla¢ bulionem z kostki i gotujemy na matym ogniu
do 20 minut. W tym czasie pokrojone borowiki na sos podsmazamy na masle z
drobno pokrojong cebulka, podlewamy smietanka i gotujemy do zgestnienia,
doprawiamy przyprawami. Doskonate danie na obiad lub kolacje.



