LECZO Z PIECZARKAMI I KIELBASA
przepis Solectwa Bielawy

skladniki:

2 kg pieczarek

1 kg kielbasy

2 cebule

4 czerwone papryki

ok. 250 g. ketchupu

ok. 250 g. koncentratu pomidorowego
kostka bulionu

olej, pieprz, papryka slodka i ostra, sol

przygotowanie:

Na oleju zeszkli¢ cebule pokrojona w kostke, doda¢ pokrojona papryke, chwile
podsmazy¢, a nastepnie dusi¢ az zmieknie papryka. Osobno podsmazy¢ kielbase.
Pieczarki pokroi¢ w plastry i smazy¢ do wyparowania wody. Wszystko wymieszac,
dodac koncentrat, ketchup i przyprawy, razem podsmazy¢. Nastepnie wlaé¢ rozrobiong

w wodzie kostke bulionow3 i jeszcze chwile dusic.



