PRZEKASKA PIECZARKOWA Btewarsyssenls Bibiet Wiejahick

63 ;‘é»SSDorim\fa 2
SKELADNIKI: . ROZDRAZEW
1kg $érednich pieczarek NIP 6211808908, Regon 301763191
butka tarta
2cebule
3-40g06rki konserwowane
2jajka
olej
vegeta

ZALEWA:

4szkl wody

12lyzek octu

Blyzek cukru

Blyzek keczupu

20dag koncentratu

fyzka soli

pieprz

ziele angielskie listek laurowy

Pieczarki oczyszczamy, odcinamy nézki zanurzamy w roztrzepanych jajkach z vegeta ,obtaczamy w bulce i
smazymy na oleju na zioto
Skiadniki zalewy zagotowac

W miseczce ukladaé: pieczarki, pokrojong surowsg, cebule, pieczarki, pokrojony ogoérek w plasterki.

Zalaé caloéé goraca zalewa. Doskonale smakujg na drugi dzien.

Stowarzyszenie Habict Wiej
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