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»Pierogi kapusta i grzybami”

Skladniki
ciasto na pierogi:

o 3 szklanki maki z gorka
e 1 szklanka wrzatku
o 1/2 tyzeczka soli

s 30 g grzybow suszonych
e 300 g kapusty

e 1cebula

e 1,5 szklanki wrzatku

o s0lipieprz

e oliwa

e 2 lyzki masta do podsmazania pierogéw

Wykonanie

Przygotowania farszu- Grzyby gotuj¢ w niewielkiej ilosci wody -nastepnie pokroi¢ drobno.
Pokroi¢ tez kapuste kiszona i cebulke. Cebulg podsmazyé na oliwie, nastepnie dodaé kapuste i
grzyby. Doda¢ szczypte soli i pieprzu, nastgpnie dolaé 1,5 szklanki wrzatku lub wywaru po
gotowaniu grzybow. Zostawi¢ pod przykryciem na $rednio-matym ogniu, az cata woda
wyparuje.

Ciasto na pierogi -Do miski wrzuci¢ make, wlaé goraca (nie wrzaca) wode, dodaé sl i
mieszaé. Wyrobi¢, a nastgpnie dzieli¢ na mniejsze czgsci i watkowaé cienko. Wykrawaé
szklankg kotka. Na kazde koto uktada¢ farsz i zlepia¢ brzegi. Wrzuca¢ partiami do osolonej
wrzacej wody, gotowac az zawrze ponownie i pierogi wyplyna i chwile poptywaja po
wierzchu. Nastepnie na patelni rozpusci¢ maslo i obsmazyé pierogi z obydwu stron, aby
zyskaly zlociste fragmenty.
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