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PIECZARKI NADZIEWANE MIESEM MIELONYM

Sktadniki:

e 500g pieczarek

e 500 migsa mielonego wieprzowego

e 2jajka

e 1/2 szklanki bufki tartej

e 1,5 duzej cebuli

e 3 zabki czosnku

e garSC suszonego oregano

o 1 plaska tyzeczka imbiru

e odrobina masta (okoto 1-2 tyzek)

e 5ol 1 pieprz do smaku

e ulubione przyprawy do smaku (u A. jak zawsze wystepuje tu Kamis Grill Klasyczny i
Delikat Knorr)

Wykonanie:

Pieczarki myjemy, wycinamy ogonki i odktadamy. Przez maszynke do mielenia migsa
przepuszczamy jeszcze raz migso oraz kawatki cebuli, obrany czosnek oraz ogonki pieczarek
- mozna takze warzywa zblendowac 1 wymiesza¢ z migsem mielonym. Do powstatej masy
dodajemy przyprawy, jajka 1 butke tarta, doktadnie mieszamy (masa nie moze by¢ za rzadka,
wiec w razie potrzeby dodajemy wiecej bulki tartej). Pieczarki nadziewamy farszem ,
obtaczamy w magce, jajku i bufce tartej — smazymy. Podajemy ciepte z ulubionymi dodatkami.
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