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na 1,5 kg grzybdw, 1 tyzka soli, 1 litr wody do obgotowania grzybdéw i 1 cebula

ZALEWA :

4 szklanki wody,

1 szklanka octu 10%,

3 tyzeczki cukru,

1,5 tyzeczki soli,

kilka ziaren pieprzu,

kilka ziarenek ziela angielskie,
kilka lisci laurowych,

cebula pokrojona w krazki.

Grzyby oczysci¢ doktadnie | wrzucié na wrzgca wode z dodatkiem soli i cebuli, gotowac, az grzyby
bedg miekkie (maslaki oko. 10 min, podgrzybki i borowiki okoto 30 min) wyja¢ z wody odsaczyd.

Grzyby wiozy¢ do stoikéw i ostudzié.
ocet rozcienczy€ z 4 szklankami wody, dodaé cebule, s6l, cukier i przyprawy.
Gotowac okoto 15 min.

Zagotowang zalewgq zalac¢ grzyby z listkiem, zielem i pieprzem, tak aby je zakryé.
Stoiki zakrecamy i dla pewnosci cdwracamy do géry nogami, zeby sprawdzié czy nie ciekna.
Mozna pasteryzowaé okoto 20 min.

Ta potrawa smakuje wySmienicie sama ale mozna grzybkéw marynowanych uzywac jako dodatek dla
innych potraw np. satatek.
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