Pieczarki w zalewie

Sktadniki:

2 kg pieczarek
3 jajka
maka i bulka tarta do panierowania
olej do glebokiego smazenia
zalewa:
2 | wody
5 cebul pokrojonych w plastry
6 tyzek cukru
2 tyzki vegety
2 tyzki oleju
1 szklanka octu
1 tyzka soli
200 ml przecieru pomidorowego
1 tyzka ziela angielskiego,
Kilka lisci laurowych

Przygotowanie:

Sktadniki zalewy zagotowa¢. Umyte pieczarki obtoczy¢é w mace, jajkach i bulce tarte;.
Usmazy¢ na oleju. Usmazone pieczarki zalac ciepta zalewa i wstawic¢ do lodowki.



