Paczusie z nadzieniem pieczarkowym

Ciasto

sktadniki:

1 kg. maki

10 dk. drozdzy

% 1. mleka

10 zottek

Y4 kostki margaryny
szczypta soli
thuszcz do smazenia

Do miski wsypa¢ make doda¢ ciepte mleko z drozdzami, doda¢ ubite zolttka i roztopionym
thuszczem oraz s6l. Wszystko razem dobrze wyrobi€.

Nadzienie

2 kg Pieczarkow
8 serkow $mietankowych topionych

Przygotowanie

Pieczarki zblanszowa¢ odcedzi¢, doda¢ $smietanke pieprz sél i cebulkg. Gotowaé do miekkosci na
koniec doda¢ serki topione.

Naktada¢ do ciasta drozdzowego jak paczki. Piec w goracym ttuszczu. Po upieczeniu posmarowaé
keczupem 1 posypac startym serem.



