Zupa a'la flaczki z boczniakow
SKEADNIKI:

e 0,5 kg boczniakow
e 2cebule

e 2 nieduze pory

e 4 marchewki

e 3 pietruszki

e [ nieduzy seler

e wywar migsny

PRZYGOTOWANIE

Gotujemy wywar migsny. Jarzyny umyc¢ i obra¢; cebule i pory kroimy w potksi¢zyce 1 dusimy
na oliwie. Resztg warzyw kroimy w paski lub $cieramy na tarce. Do czystego bulionu
dodajemy warzywa oraz boczniaki. Gotujemy do migkkosci. Na koncu dodajemy
przesmazone na oliwie cebule 1 pory. Doprawiamy do smaku solg, pieprzem i papryka. Do
zupy mozna dodaé migso, z ktérego zostal ugotowany wywar.



