STROGONOW JUTROSINSKI
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» ] kg graybéw shii-take [ S
= 500g pieczaric ( @

*» 2 sztuki plersi 2 éroblu lub 1 kg polgdwicy ,

* 4 cebule —

* 250¢ masia
* prEyprawy: sos solowy, bandia; 5ol pleprz, koperek, seceypia cubkru
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Grayby ugetowa | pokcié w paski (pozestawié wywear od SHILTAKE]
Migso pokrolé w paski § obsmadyé. Cebullie pokroid | zeszikiié na masle,
doda< do cebuli poircione gravby i smatyé ok. 10 min
Wazystko razem pofacayt dolewajac wiwar 2 SHIFTAKE,
gotowad ok 30 min. W czasie gotowania proyprowié sosem son
Sie plepraem, sola, xoperkiem § 2czypty cukre

Strogonowa podawad na cieplo tylko 2 ryzem

ya 1a polrawg
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Smacznego !!!



