Zupa z boczniakow
2 kg boczniakow

2 marchewki

2 pietruszki

por, seler

Wioszczyzne zetrzeé na tartce ( por pokroi¢ w potksi¢zyce) i podsmazy¢ na masle.
Boczniaki pokroi¢ w paski i zasmazy¢.

Ugotowa¢ wywar drobiowy. Doda¢ wszystkie sktadniki i doprawi¢ sola,
pieprzem, odrobing gatki muszkatotowej, papryka. Zupg zagesci¢ zasmazka z
masta i maki.

Podawac posypana natka pietruszki.

KGW przy OSP w Chelmcach



