Rolada serowo - pieczarkowa

600 g pieczarek

350 g sera zottego

2 duze pojedyncze filety z kurczaka
5]aj

3 czubate tyzki majonezu

1 cebula

ziarenka smaku

Ser zetrze¢, doda¢ do niego jaja i majonez.

Duza blachg¢ wytozy¢ pergaminem i wyla¢ na nig wymieszane sktadniki. Piec
okoto 20 — 25 minut w temp. 180 o C.

Pieczarki zetrze¢, doda¢ do nich cebulg, doprawic¢ ziarenkami smaku i podsmazy¢
na patelni.

Na ciepty ser wytozy¢ cienko rozbite filety z kurczaka. Na filety wytozy¢ pieczarki
i zwina¢ jak makowiec. Piec okoto 20 — 25 minut.

KGW przy OSP w Chelmcach




