Rolada serowa z pieczarkami

4 jajka, 2-3 tyzki majonezu, 30 dag sera z6ttego, 1 podwdjna piers z kurczaka, 50 dag

pieczarek, przyprawy, 2-3 tyzki masta.

Jajka ubic tak jak na biszkopt doda¢ majonez i ser starty na tarce o duzych oczkach, wytozy¢
na blache wytozong papierem do pieczenia, piec 15-20 min w temp. 170 stopni. Po
upieczeniu zrolowac i wystudzi¢. Pieczarki pokroi¢ w plastry podsmazy¢ na masle, przyprawié
solg i pieprzem. Mieso rozbic na cienkie ptaty, posypac przyprawami (sol, pieprz ,Vegeta),
rozwingc rolade utozy¢ ptaty miesa, na mieso roztozy¢ pieczarki, zwing¢ rolade, owingé w ten
sam papier, piec w piekarniku 25-30 min. W temp. 170 stopni. Podawac: np. z sosem

jogurtowym, ketchupem, dowolng suréwka.



