Mieszki petne grzybow

Ciasto: 1 szkl mleka, 1,5 szkl. wody, 1 jajko, 2 tyzki oliwy, 2 szkl. Maki pszennej, szczypta soli.
Z podanych sktadnikoéw zrobic ciasto nalesnikowe, upiec placki na teflonowej patelni ok.
ok.15 szt.

Nadzienie: 60 dag pieczarek lub innych grzybéw, 1 cebula, 3-4 tyzki masta, 20 dag sera
26ttego, 1 jajko, sol, pieprz. Pieczarki drobno poszatkowaé, podsmazyé ma masle z cebulg,
przyprawic¢ do smaku, wystudzié, dodacd starty ser i jajko, wymieszaé.

Wykonanie: Nadzienie roztozy¢ rownomiernie na wszystkie placki, brzegi zebra¢ do srodka i
zwigzac pasmem pory tworzgc mieszki. Utozy¢ na blasze wytozonej papierem do pieczenia,
wstawic do piekarnika na 15-20 min. nagrzanego do 180 stopni. Podawa¢ z sosem
jogurtowym i dowolng suréwka.



